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À LA CARTE

Antipasti - Starters
Tataki di tonno con semi di sesamo bianchi e neri, salsa di soia, zenzero e lime* 	
Tuna tataki with white and black sesame seeds, soy sauce, ginger and lime		  12.00 
1-3-4-6-7-11

Tagliatelle crude di calamari con pepe rosa e candito all’arancia *     	
Raw squid ribbons with pink pepper and orange candy.* 	                      14.00
4

Mozzarella di bufala con seppie arrostite e pesto di rucola *                                 	
Buffalo mozzarella with roasted cuttlefish and arugula pesto * 		  12.00
4-5-7-8

Mini bun con pulled pork e crema di parmigiano all’aglio	
Mini bun with pulled pork and garlic-infused Parmesan cream	                        8.00
1-3-7-10-11

Mozzarella di bufala con crema di parmigiana napoletana, pesto di basilico  
e crumble di pane aromatizzato alle erbe e olive nere 	
Buffalo mozzarella with Neapolitan parmigiana cream, basil pesto, 
and herbed bread crumble with black olives.		                       10.00
1-3-5-6-7

Crepes ripiena di carciofi e guanciale su fonduta di pecorino allo zafferano     
Savory crepe filled with artichokes and guanciale on a saffron pecorino cheese fondue	 10.00
1-3-12

Tagliere di salumi  e formaggi                                                                         		
Selection of premium cured meats and cheeses		                    25.00
5-7-8-12-13

Tagliere di salumi                                                                          		
Cured meats board  			                    22.00
7-8-12-13

Tagliere di formaggi                                                                       		
Cheese board			                    22.00
5-7-8-12

ELENCO ALLERGENI: Vedi ultima pagina
ALLERGENS LIST: see last page

*Alcuni prodotti potrebbero essere Abbattuti/Surgelati/Congelati all’origine
**Some products may be blast chilled/frozen/frozen at origin



À LA CARTE

Frittatina classica artigianale 
Traditional Neapolitan fried pasta omelet
Bucatini, besciamella senza lattosio, piselli, prosciutto cotto, pastella alla birra
Bucatini pasta, lactose-free béchamel, peas, cooked ham, beer batter             	    3.50
1-3-5-6-7-11-12-13

Crocchè classico
Classic potato “crocchè”
Patate, sale e pepe
Potato, salt and pepper	   		    2.50
1-3-7

Arancina di terra
Artichoke “arancina”
Arancina con crema di carciofi, guanciale su salsa alla menta
Fried rice ball with artichoke cream and guanciale on mint sauce 	  5.00
1-12

Patate fritte*
French fries*		    	  3.50
1-3-8

Antipasti Fritti - Homemade Fried Starters

ELENCO ALLERGENI: Vedi ultima pagina
ALLERGENS LIST: see last page

*Alcuni prodotti potrebbero essere Abbattuti/Surgelati/Congelati all’origine
**Some products may be blast chilled/frozen/frozen at origin



Primi - Main Courses
Spaghettone quadrato con scampi e salicornia*
Langoustines and salicornia spaghettone*                                               	 16.00
1-2

Calamarata sbagliata (formato speciale di pasta Pastificio Del Prete) di mare  
con calamari, seppia, gamberi, polipetti, frutti di mare, pomodorini* 
Seafood “calamarata” (special Pastificio Del Prete pasta format) 
with calamari cuttlefish, prawns, octopus, seafood, cherry tomatoes*	 18.00
1-2-4-14

Gnocco e granchio*
Potato gnocchi & crab*                                                                            	 20.00
1-2

Raviolo tricolore con burrata affumicata, ragù di pomodoro, crema di formaggio 
Tricolor ravioli filled with smoked burrata, served with tomato ragù 
and cheese cream         			   16.00
1-3-7  

Calamarata sbagliata (formato speciale di pasta Pastificio Del Prete)  
di terra con asparagi, guanciale croccante e stracciata di bufala 
Land “calamarata”  (special Pastificio Del Prete pasta format) twist 
with asparagus, crispy guanciale, and shredded buffalo mozzarella	 15.00
1-7-12

Spaghettone quadrato con mascarpone, gorgonzola, limone e pepe al limone
Cheese & lemon spaghettone Square spaghettone with mascarpone 
and gorgonzola cheese, lemon, and lemon pepper*	 15.00
1-7

Risotto con crema di porro e agrumi
Leek & citrus risotto			   15.00

À LA CARTE

ELENCO ALLERGENI: Vedi ultima pagina
ALLERGENS LIST: see last page

*Alcuni prodotti potrebbero essere Abbattuti/Surgelati/Congelati all’origine
**Some products may be blast chilled/frozen/frozen at origin



À LA CARTE

Secondi - Even More

ELENCO ALLERGENI: Vedi ultima pagina
ALLERGENS LIST: see last page

Baccalà alla brace marinato al timo e rosmarino con scarola riccia, capperi, 
olive taggiasche e salsa alla puttanesca* 
Grilled cod marinated in thyme and rosemary with curly escarole, capers,
Taggiasca olives and puttanesca sauce*		  18.00 
4-5-7-8-11

Millefoglie di orata alla caprese*
Sea bream mille-feuille “caprese”*	   	 18.00
1-4-7   

Polipetti alla Luciana*
Baby octopus, Luciana style*  		  16.00
1-4  

Frittura di gamberi , calamari e baccalà * 
Crispy fried shrimps, squids and  salt cod*		  16.00 
1-2-4

Pollo pistacchiato 
Chicken with a crunchy pistachio crust		  16.00 
8-10-11

Millefoglie con hamburger di scottona 150 gr e melanzane, pomodoro,  
blu di bufala, pepe al limone 
Scottona burger mille-feuille: 150g beef burger with eggplant, tomato, 
buffalo blue cheese, and lemon pepper. 		  16.00 
1-7

Tagliata di entrecote 300 gr   
Sliced entrecôte steak 300 gr		  25.00
(chiedere per intolleranze ed allergie - inform us about any food allergies or intolerances)

*Alcuni prodotti potrebbero essere Abbattuti/Surgelati/Congelati all’origine
**Some products may be blast chilled/frozen/frozen at origin



À LA CARTE

Contorni - Side dishes

Parmigiana di melanzane
Eggplant parmigiana 		      	   5,00
1-7-9

Patate al forno
Roasted Potatoes 		      	   5,00

Verdure grigliate
Grilled vegetables 		   	   5,00

Insalata mista
Mixed salad 		   	   5,00

Insalatona Mista
Large salad			   10,00
(chiedere per intolleranze ed allergie - inform us about any food allergies or intolerances)

ELENCO ALLERGENI: Vedi ultima pagina
ALLERGENS LIST: see last page

Dessert
Dessert del giorno 
Dessert of the day 			   5.50-6.00 
(chiedere al personale di sala -ask the staff)

*Alcuni prodotti potrebbero essere Abbattuti/Surgelati/Congelati all’origine
**Some products may be blast chilled/frozen/frozen at origin



1	 GLUTINE
	 Cereali, grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, inclusi ibridati derivati.

2	 CROSTACEI E DERIVATI
	 Marini e d’acqua dolce: gamberi, scampi, granchi e simili.

3 	 UOVA
	 Uova e prodotti che le contengono: maionese, emulsionanti, pasta all’uovo.

4	 PESCE E DERIVATI
	 Prodotti alimentari in cui è presente il pesce, anche in piccole percentuali.

5	 ARACHIDI E DERIVATI
	 Creme e condimenti in cui vi sia anche in piccole dosi.

6	 SOIA E DERIVATI
	 Prodotti derivati come latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili.

7	 LATTE E DERIVATI
	 Ogni prodotto in cui viene usato il latte: yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie.

8	 FRUTTA A GUSCIO E DERIVATI
	 Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di acagiù, noci pecan, anacardi, pistacchi.

9	 SEDANO E DERIVATI
	 Sia in pezzi che all’interno di preparati per zuppe, salse e concentrati vegetali.

10 	SENAPE E DERIVATI
	 Si può trovare nelle salse e nei condimenti, specie nella mostarda.

11	 SEMI DI SESAMO E DERIVATI
	 Semi interi usati per il pane, farine che lo contengono in minima percentuale.

12	 ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
	 Anidride solforosa e solfiti in concentrazione superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l espressi come SO2
	 usati come conservanti, possiamo trovarli in: conserve di prodotti ittici, in cibi sott’aceto, 			 
	 sott’olio e in salamoia, nelle marmellate, nell’aceto, nei funghi secchi e nelle bibite 			 
	 analcoliche e succhi di frutta.

13	 LUPINO E DERIVATI
	 Presenti in cibi vegan sotto forma di: arrosti, salamini, farine e similari.

14	 MOLLUSCHI E DERIVATI
	 Canestrello, cannolicchio, capasanta, cozza, ostrica, patella, vongola, tellina, ecc.

Elenco allergeni

ATTENZIONE - Tutte le eventuali allergie ed intolleranze alimentari vanno obbligatoriamente 
e tempestivamente comunicate al personale di sala.



1	 GLUTEN  
	 Includes cereals such as wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut, and their hybrid derivatives. 

2	 CRUSTACEANS AND DERIVATIVES  
	 Marine and freshwater crustaceans such as shrimp, prawns, crabs, and similar species.  

3 	 EGGS  
	 Eggs and products containing eggs, such as mayonnaise, emulsifiers, and egg pasta.  

4	 FISH AND DERIVATIVES  
	 Food products containing fish, even in small percentages.  

5	 PEANUTS AND DERIVATIVES  
	 Creams and condiments containing peanuts, even in small doses.  

6	 SOY AND DERIVATIVES  
	 Soy-based products such as soy milk, tofu, soy spaghetti, and similar.  

7	 MILK AND DERIVATIVES  
	 Any product using milk, including yogurt, cookies, cakes, ice cream, and creams.  

8	 TREE NUTS AND DERIVATIVES  
	 Almonds, hazelnuts, walnuts, cashews, pecans, pistachios, and related products.  

9	 CELERY AND DERIVATIVES  
	 Both in chunks and as ingredients in soups, sauces, or vegetable concentrates.  

10	 MUSTARD AND DERIVATIVES  
	 Present in sauces and condiments, particularly mustard itself.  

11	 SESAME SEEDS AND DERIVATIVES  
	 Whole seeds in bread and flour containing sesame in small amounts.  

12	 SULFUR DIOXIDE AND SULFITES  
	 Present in concentrations above 10 mg/kg or 10 mg/L, expressed as SO2. Commonly used as 	
	 a preservative and found in:  Preserved fish products, Pickled foods, Foods in oil or brine, Jams, 	
	 Vinegar, Dried mushrooms, Non-alcoholic drinks and fruit juices.

13	 LUPINS AND DERIVATIVES  
	 Present in vegan foods such as vegan roasts, salamis, flours, and similar products.  

14	 MOLLUSKS AND DERIVATIVES  
	 Including scallops, razor clams, oysters, mussels, clams, limpets, and others.  

Allergens list

NOTICE - It is mandatory to communicate any food allergies or intolerances 
promptly to the staff.  
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